S CHAUMWEINE

GLERA MILLESIMATO

EIGENSCHAFTEN
CHARAKTER: Schaumweine
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E | BEZEICHNUNG: GLERA SPUMANTE EXTRA DRY MILLESIMA-
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E CHARAKTER: Schaumwein mit einer feinen, eleganten und
g anhaltenden Perlage. Der Schaumwein hat eine kréaftige, stroh-
E gelbe Farbe mit grunlichen Reflexen. Die Blume ist intensiv, klar

und fruchtig mit einem typischen vielseitigen Aroma. Vom Ge-
schmack her ist der Schaumwein trocken, vollmundig und har-
monisch.

WEINBAU: Weinpflanzungen mit Sylvoz-Erziehung und einer
Pflanzdichte von 3300 Reben pro Hektar.
WEINHERSTELLUNG: Der Vorlaufmost wird durch schonendes
Pressen der Trauben der Rebsorten Chardonnay und Glera er-
zeugt und die Garung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur
von ca. 16 °C. Der Wein wird dann in Stahlbehalter umgefillt,
wo die Schaumbildung nach der Charmat-Methode erfolgt, und
anschlieBend in Flaschen abgeflillt.

ERTRAG: 180 g/HA

ALKOHOLGEHALT: 11,0%

EMPFEHLUNGEN: Ideal als Aperitiv und der perfekte Begleiter
zu leichten Vorspeisen und Abendessen auf Fischbasis.
SERVIERTEMPERATUR: 6-8°C

FORMAT: 0,75 LT

Q 6-8 °C i
dal 1950, vini per passione
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