S TROHWEINE

RABOSO PASSITO

EIGENSCHAFTEN

CHARAKTER: Passito

SORTE: Rot

BEZEICHNUNG: RABOSO PASSITO IGT VENETO
CHARAKTER: Das Resultat ist eine Sensation! Der Wein hat eine
tief Rubinrote Farbe mit Reflexen von Granatrot. Das intensive
Aroma nach reifem Obst und stiBen Amarena Kirschen ist ein
Genuss fur die Nase. Am Gaumen ist er angenehm suf3 und
weich.WEINBAU: Die Reben werden mit dem Guyot-System
kultiviert und mit max 4.200 Reben pro Hektar.
WEINHERSTELLUNG: Die bei der Traubenlese ausgesuchten
Trauben, werden auf Bastmatten in speziellen Trockenraumen
fOr ca. drei Monate getrocknet. Um Weihnachten werden die
getrockneten Trauben vorsichtig gepresst und zusammen mit
dem Most fur ca. 10 Tage der Garung ausgesetzt. Danach wird
der Wein vom Treber befreit und noch einmal fir die Dauer von
ca. 20 Tagen gegart. Nach einer mehrmaligen Filterung wird der
Wein in kleine Holzfasser abgefllt. Dort hat er Zeit zu reifen be-
vor er in Flaschen abgefulit wird.

ERTRAG: 70 g/HA

ALKOHOLGEHALT: 15%

EMPFEHLUNGEN: Er eignet sich hervorragend zu jedem Des-
sert und reifem weichen Kase.

SERVIERTEMPERATUR: 16-18°C

FORMAT: O0,5LT

Q? 16-18°C

dal 1950, vini per passione
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