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CABERNET SAUVIGNON

EIGENSCHAFTEN

CHARAKTER: Klassisch

SORTE: Rot

BEZEICHNUNG: CABERNET SAUVIGNON IGT VENETO
CHARAKTER: Der Wein prasentiert sich mit intensivem Grana-
trot und einem feinen und umfassenden Bouquet mit einer Note
nach Sauerkirschen, Vanille und Pfeffer. Von Geschmack her ist
er ist ausgewogen und anhaltend, mit stiBen und weichen Ger-
bstoffe, harmonisch und gut strukturiert.

WEINBAU: Reberziehung mit dem Guyot-System mit einem Be-
stand von 3900 Reben pro Hektar.

WEINHERSTELLUNG: Die Mazeration erfolgt zwei Wochen in
Stahlbehéltern. Nach dem Ablassen wird der Wein direkt klei-
ne Fasser aus franzdsischer Eiche gefUllt, in denen er vor dem
Abflllen in Flaschen mindestens 14 Monate reift.

ERTRAG: 80 g/HA

ALKOHOLGEHALT: 13%

EMPFEHLUNGEN: Ausgezeichnet zu rotem Fleisch.
SERVIERTEMPERATUR: 18-20°C

RIGONI FORMAT: 0,75 LT
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